Restaurant lsveerket

Reception — Jubileeum — Staende taffel

Tapas buffet bestaende af
- 2 slags paleeg/pglse fra Klosterhedens Vildt. Hertil forskelligt hjemmergrt mayo, surt og sprgdt
- 2 slags oste med tilbehgr
- Hgnsesalat med rygeost og urter
- Rejesalat med ferskvandsrejer og urter
- Paté med cornichoner og syltede rgdlgg
- Koldrgget laks med hjemmergrt mayo, urter og kapersbaer
- Franskbrgd, rugbrgd og smgr

Eventuel mulighed for tilkgb af andre elementer
@nskes anden menu kontaktes kgkkenchef Jesper Klitgaard — forher dig via restaurantisvaerket@outlook.dk

VIGTIGT! Der skal laves skilte til maden, sG gaesterne kan se hvad de fadr.
Ydermere skal maden saettes frem, sG man kan tage fra begge sider

@KONOMI
Pris pr. person for maden = 198 kr.
Bgrn i alderen 4-12 ér er halv pris

Lokaleleje er fast 1.500 kr. uanset stgrrelse (deekker udgift til stgrre omstilling, personale mm.)

DRIKKE

Der tilbydes kgleskab i lokalet med blandet gl og vand.

Afregnes 30 kr. pr. @l samt 25 kr. pr. sodavand

Herudover en buffet med hvidvin samt rgdvin — tjeneren skanker dette pa forhand
Afregnes 195 kr. pr. abne flaske

Isvand 5 kr. pr. deltager
Kaffe 15 kr. pr. deltager

TEKNIK

Der er projektor i lokalet til fremvisning fra medbragt PC. Dette uden beregning

Der er ikke lyd pa projektoren

Vi har ikke mulighed for at tilbyde mikrofon — det er gaestens eget ansvar feks at leje dette ind udefra og selv
koble til/fra

Flipover kan tilbydes — 2 stk. uden beregning

PRAKTISK

Her tilbydes lokale 3 hvis over 60 personer. Hvis under 60 personer tilbydes separat mindre lokale
Her opstilles i langborde, eventuelt suppleret med runde borde samt hgje borde alt efter antal
Der daekkes ikke op med duge, kun pa buffet samt gavebord

Stearinlys samt tgrrede blomster pd alle borde



