FROKOST MENU

SERVERING FRA 11:30 TIL 15:30

3 STYKKER DEJLIGT BR@D / DKK 165

Kan ogsa bestilles enkeltvis

FROKOSTRETTER

Smarrebred - bestil 3 stk. eller vaelg mellem:

FISKEFILET / DKK 75

Pankopaneret redspeette - rejer - citrongelé - syltet
fennikel - hjiemmergrt remoulade - urter

A£G & REJER / DKK 65
Purlagsmayo - syltede tomater - tomatchips - karse

MODERNE SYLTE / DKK 65
Terrin af gris - sennepsmayo - sennepskorn
syltede lag - brendkarse

Alle serveres pa rugbred

KAFFE SKAL DER TIL
Og lidt til den s@de tand

Vaelg mellem 2 desserter / DKK 90

KARAMEL
Spred og blad karamel - maelkechokoladeis

CITRON
Granité - citrongelé - vaniljeis

ISKAFFE / DKK 45
karamel sirup - espresso - sgdmaelk

KAFFE PA RISTEDE B@NNER / DKK 40

Cafe Creme - Latte - Cappuccino - Macchiato - Espresso

OKSEBURGER / DKK 185

200gram dry aged hakkebgf - cheddar - bacon
hjertesalat - syltede redleg og agurk

Hertil pommes & aioli

STJERNESKUD / DKK 165

Pandestegt & dampet radspeettefilet pa smarristet
brad - koldvandsrejer - urtemayo - asparges

rod dressing - caviart - citron - urter

PARISERBOF / DKK 185
Peberrod - cornichoner - radleg - pickles
redbede - e2ggeblomme - smarristet bred

HVIDVINSDAMPEDE MUSLINGER / DKK 195

| sauce af flede og urter - fritter - aioli
Brod & smer

TARTAR / DKK 175
Rort tartar - rodfrugtechips - purlegsmayo
syltede svampe - Hertil pommes & aioli

HJEMMELAVEDE COCKTAILS / DKK 70

Aperol Spritz
Rabarber & vodka
Espresso martini
Hjemmelavet lemonade & gin
Gin Hass eller Gin Tonic
Passionsfrugtcocktail
Black Russian eller White Russian

BORNEMENU / DKK 75
Tilbydes kun til born til og med 12 ar

Henvend dig til personalet, hvis du har specielle kosthensyn
Del gerne dit besag og find os pa Instagram
@restaurantisvaerket

BURGER (smurt med mayo, salat & ketchup)
Hertil pommes frites, grentstaenger, ketchup &
remoulade - Ost & bacon kan tilkebes / DKK 10

SPROD FISKEFILET

Pankopaneret redspeette - citron - pommes frites
ketchup og remoulade

NUGGETS

Hjemmelavet pankopaneret kylling, pommes frites
ketchup og remoulade

e 3-farvetis lavet fra bunden / DKK 40



